oy NAB NABEOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONIECTU KAJ {MBOTHM

AMEC EN ISOUIEC TR

i 0B 7.8-02 (M
U3BELLTAJ O/} JABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MKC EN 1S0/IEC AT e
(co akpeauTMpaHo MocTpUpatbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja
U3BewwTaj 6p. 001924/6 X

XemMucKa aHanmsa

Wme Ha Bbapatenot : JKN Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apatenoT: yn. 9 66 UnuHageH - OnwTuHCKa 3rpaaa UnuHaeH

Jatym Ha 3emarse: 03.01.2024
Hdatym Ha npuem: 03.01.2024

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 001924 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 03.01.2024 roauHa, 0BNacTeHOTO inue HUuKona LiBeTKOBCKM U3BPLLM 3eMatbe Ha npUMepokK Boaa
33 nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3UYKO-XeMUCKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTa 3a nNuerbe e 3eMeHa 04 Yewma Bo yajHa KyjHa Bo JKN
Boagosoa UnuHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3emeHU COrnacHo nNAaH 3a 3emare Ha npumepoun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUmepoLM.

IV CranpapgmM U mertoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
NpUMepoUM BOAA 33 NUetbe 04 NPEYNCTUTENIHW CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V flononHysarba, oTCTanysarba UM UCKAYYyBakba 04 METOAOT U O/ NAAHOT 32 3eMatkbe Ha npumepouu: /

VI Peaynraru:

Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Bopga 3a nuerse — JKIM Boposoa UnunaeH
(Mme, Tproecko ume, cepuja, 4aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KoNMYecTso)

: MepHa CoobpasHocr
WUpa. 6poj Hopamero Tock mevos Pesynrar og Heogpe- IpaHuuHm 3aposonysa/
MCNUTYBaLETO | aeHocT BPeAHOCTH Mpudarnuso/
il He 3aposonysa
001900623 | boja MKCEN I1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/0B0/YBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.0, / Hema 3a408B0/yBa
Bkyc I1SO 13301:2018 H.A, / Hema 3aa08B0/yBa
Temnepartypa P.Y7.4-11x +10,5°C / 257C 3a/l0BONYBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3a[0BONYBa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,80 / 6,5-9,5 pH 3af080/1yBa
eaMHULM
NoTpowyeayka Ha KMnOg MKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 3340BoNyBa
En. cnposoanusoct MKCEN ISO 27888: 2007 782 uS/cm / 2500 pS/cm 3afoBonysa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,14 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa

Bepsuja: 4

j Bo cuna 09d: 20.06.20222,




&y NAB IABOPATOPWIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AIUJATHOCTUKA HA
‘5 BOJIECTU KAJ -{MBOTHH
Foodélab 06 7.8-02
s eeine W3BELLUTAJ O, NIABOPATOPUCKO UCINUTYBAHE .
(co akpeguTMpPaHO MOCTpUpatbe) MG ERISO/IEC
17025:2018
Hutputu (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3a0080/1YBa
Hutpatut (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 7,8 mg/L / 50 mg/L 3afoBoNysa
Xnopugm MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3agoBsonysa
Meneso MKC 1SO 6332:2007 0,01 mg/L / 0,2 mg/L 3apoBonysa
PesnayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,25 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0OAYBa

MNCMTYBaHWOT NPUMEPOK MM 3340BONYBA KpUTEpUYMUTE 3a 6apaHuoT napamertap cornacHo MpasunHUKOT 3a 6e36eaHOCT U KBaNUTET Ha
Bogata 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwnor 1).

BpemeHCcKu ycnosu: 0O coHyeBo ¥ 06NayHO [ MPOMEHNMBO [ BPHEMAMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknagupamwe: NaguiHUK

TemnepaTypa Ha lagu/IHUK 32 TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLWEHO 04 CTPaHa Ha:

o Kanent o ®ya Nab Hukona LiseTkoBckM (co akpeauTMpaHa metoaa)..

/Mme, Npe3ume Ha NULETO KOe ro M3BPLUIMAO MOCTPH
- - e

M3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka..,. ANAE _O,u,oﬁpm: M-p Munuua Tpajmcua./.’éé‘.!.‘"..

P-n Ha xemucka nabopatopmja

( ’ _ o
~———

Natym(n) Ha usseaysarbe Ha nabopaTopUCKUTE aKTMBHOCTH: 03.01.2024-09.01.2024
[laTym Ha u3aasarbe Ha ussewrajor: 09.01.2024

Co * ce 03HauYeHYBa HeaKpegUTHPaH MeToa

**Kora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a cOOBPa3HOCT BO M3BELTAJOT Ce MIBECTYBA MEPHATA HEOAPEARHOCT, 80 CUTE APYrK Cy4an mepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NpecMeTysa BO Pe3ynTaToT camo no baparbe Ha KAUEeHTOT.

**% co g3HauyBaaT METOAM Kou ce aobuenn o cTpaHa Ha naboparopwuja co koja ®ya Nab uma ckny4eHo Aorosop 3a copabotia

W3jaea 3a HenpMUcTpacHocT
Pakosopcreoto Ha ANTY dya Nlab [00-Cronje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTH 33 WCMWTYBakbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
B0 cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKasu 32
yCOrNaceHocT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKWUTE He MOXaT A3 BAWjaaT ApyrM MHTEpPEecH WAW APYTW CTPaHU U HUKO]j
Hema npaso Aa Bnujae Ha spaboreHnMTe BO O[QHOC Ha pes3yntaTturte OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MN0 KaKBW BHaTPELUHM,
HaABOPELLIHU, KOMEPLUjaNHH, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM W BAMjaHuja.

3abenewxa bp. 1: PesyntatuTe of TecToBuTe ce OAHECYBaaT camo 33 ucnuTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa ce penpoayumpa OCBeH co
nuemeHa gossona Ha nabopartopwjara v BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTtopwujata He oArosapa 3a BEpPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHM O/ nogHocuTenoT so 6aparbero 3a NCNUTYBatbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLUMA 3EMatbE Ha NPUMEpOLUTE, nabopaTopujaTta He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENpe3eHTaTMBHOCTA Ha npumepoumTe.
3aBenewxa bp. 4: W3sewTajoT og NnabopaTopPMCKOTO MCNMTYBabE Ce U3/aBa BO COTNacHoCT co MNP 7.8 W3secTyBatbe 33 pesynratv.

3abenewxa bp. 5: [lokonky KiueHToT 6apa u3BelTajoT o4 NabopaTopPUCKO UCNIMTYBAtbe 43 COApHKN usjasa 3a coobpasnoct, nabopatopwjata nocranyea
COrNacHo NpaBwWno 3a AOHeCyBarbe Ha OANyka 33 u3jasa 3a coobpaaHoct. Osa npasuno e 8o cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boam4 32
AoHecyBatbe 0f/1yKa v u3jasa 33 coobpazHoCT W rnacu:

MNpasuno Ha GuHapHa oANYyKa 33 e4HOCTABHO npudakatrbe Kora:

- W3mepeHaTa BpeAHOCT € Noj rpaHuLlaTa Ha npugakare AL=TL - L3agosonysa” win

- U3MepeHaTa BPefHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBO/yBa #

COMIACHO BAMEUYKNOT NPaBUAHUK Ha HAaUWMOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewxa bp. 6: C1Te akpeaMTMPaHW METOAMN 04 ONCEroT Ha axpeguTauuja ce objasenu Ha seb crpanara www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

H3zdaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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@Y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA

Tectnpume
i BONECTU KAJ HUBOTHU MEC EN ISOUEC 17025
Food E&lab . KO MCTIIFIYBAILE 06 7.8-02
ettt M3BELWLUTAJ O {1A50PA OPUC MKC EN ISO/IEC
(co akpepguTUpaHo mocTpupatrse) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p.001924/6

Mukpobuonoluka aHanusa

Wme Ha Bapatenor: JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapatenoT: yn.9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga WUnuHpeH

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 001924
Mponpatho nucmo (6p, aatym): /

Aatym Ha 3emarse: 03.01.2024
Hatym Ha npuem: 03.01.2024

| BoBea: Ha neH 03.01.2024 roauHa, oBNAacTeHOTo /nue Hukona LIBETKOBCKU U3BPLLK 3eMatbe Ha NPMMEPOK BOAa
3a NUekre 3a TecTUpare Ha MUKPOBUONOLLKE aHaNu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuere e 3emeHa of Yewma Bo YyajHa KyjHa Bo JKM
Bogosoa H.UAuHaeH.,

lll Mpumepouure ce 3emeHM cornacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: O6 7.3-02 MnaH 3a 3ematbe Ha
npumepouu.

IV CraHgapau u metogu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarse Ha npumepouy 3a
MUKpobuonowKa aHanusa.

V AononHyeatba, oTcTanyBaka MK UCKAYYyBakba o4 METOAOT 1 04 NNAHOT 3a 3ematbe Ha npumepoLu: /

VI Peaynraru:

1.KapaKrepuctuku Ha npumepokoTt: Boga 3a nuerwe — JKN Boaosog H. Ununpen
(Mme, Tproscko ume, Cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOAM4ecTBo)

Mepwa CoobpasHocr
Wpa. 6poj
A. 6poj Napamerpu Tactmeron Pesynrarog HeoApene- MpaHuuHmn 3aposonysa/
MCNUTYBarbeTo e BpeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3ag0BoNyBa
001900623 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3anosonysa
Konudopmuu 6akrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
Enterococcus faecalis MKCENISO 7899-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopegyuypatkm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
Bpoere MUKpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerbe MukpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
Ha Kyntypa 37°C

WcnutyBanuot npumepok ru 3agosonysa KpuTepuymuTe 3a bapaHuTe na

KBANUTET HA BOAaTa 3a nuerve (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4),

PameTpu cornacHo MNpaBuaHKUKOT 3a BesbegHocT U

E’manue.' 1

J Bepsuja: 4

| Bo cura 0o: 20.06.2022:
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®Y[ A NAEOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAFGE HA XPAHA U AVJATHOCTUKA HA el
i BOHECT“ KN mHBOTHH MEC EN ISOVERC 17025
Food@lab 06 7.8-02
et Aoy W3BELLTAJ O/} TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE e
CO akpeaouMTUpaHO MOCTpUpame Testln
(co akpepuTmp pupatbe) 17025:2018 .

BpeMEHCKM ycnosu: [ coHYeBo ¥ 06/Ma4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O Temnepatypa
HauvH Ha cknaauparbe: NagunHUK

TemnepaTypa Ha NaAUNHUK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepoKkoT: 4+ 2°C

MocTpuparseTo e M3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®ya a6 Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeanTupaHa METO,CI,EI:I..../
' /ume, npe;ﬂ_ﬁé‘}jaquuem KOEe ro U3BPUIMNO MOCTPUP

'{I),u,oﬁpun: AHapea BOLWKOCKA............

W3pabotun: Hartawa MuneHKoBcKa LA A Nag &

[aTtym(n) Ha usseaysatbe Ha nabopaTopuckuTe aHTuBﬁgc;vii 03.01.2024 - 06.01.2024
[aTym Ha u3gasarbe Ha ussewrTajot: 09.01.2024

Co * ce 03HayyBa HeakpeaWTHPaH MeTos

**Kora KNMHETOT He Gapa u3jaea 3a cOOBPa3HOCT BO M3BELITA]OT Ce W3BECTYBA MEPHaTa HEOAPEARHOCT, BO CATE APYTU CiyHan MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTyea BO pesynTatoT camo no 6aparbe Ha KAMeHToT.

**% co g3HauyBaaT MeToAM Kou ce nobueHn og CTpaHa Ha naGoparopuja co koja @ya Nlab uma ckny4eHo Aorosop 3a copaboTtka

WU3jaea 3a HenpucTpacHoCT

PakosoacTBoTO Ha ANTY dya Nlab A00-Ckonje rapaHTMpa Aeka cute AKTMBHOCTM 33 UCMUTYBaHLE CE M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO K
BO cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha OGjEKTMBHM [OKasK 33
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW W BP3 OANYKWTE HE MoXaT [ BAMjaaT APYrM UHTEpecu WKW APYrY CTPaHu U HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe OAHOCHO HEMa npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHM,
HaaBOpPeLHU, KOMEPUUjanHK, GUHAHCUCKN U APYT BUA NPUTUCOLIM U BAWjaHwuja.

3a6enewxa Bp. 1: Peayntature Of TeCcToBuTE Cé OAHECYBaaT camo 33 UcnuTyBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa ce penpoayumMpa OCBEeH CO
nMcmMeHa no3sona Ha nabopaTopujata v BO LesocT.
3abBenewxa bp. 2: NabopaTopwjaTa He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHW O4 nogHocuTenoT Bo 6aparbero 3a UCNUTYBakbe.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3EMAFLE Ha NPpUMepouuTe, naBopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTA Ha NpUMEepoumTe.
3aBenewna bp. 4: MasewTajoT o4 NabopaTopUCHOTO MCNUTYBALE CE w3fasa so cornacHocT co MNP 7.8 W3secTysatbe 33 pesynTaTu.

Jabenewxa bp. 5: [OKONKY KNWEHTOT 6apa “3BewWTajoT of NabopaToOPUCKO UCMWTYBarbe A3 COAPKU n3jasa 3a coobpa3zHocT, nabopartopujata nocranysa
COrNacHo NpaBWno 33 AOHEcyBatbe Ha O4NYKa 3a w3jaea 3a coobpasnocT. Osa npasnno e B0 cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -GB:09/2019 Boawd 3a
AOHecyBarbe Of/IyKa W W3jasa 3a coobpa3HocCT K rnacu:

Mpasuno Ha GMHapHa oANYKa 33 €4HOCTABHO npudakarbe Kora:

- U3MepeHaTa BPeHOCT e MoJ rpaHnuLaTa Ha npudakarbe AL=TL— ,3aposonyea’ nwau

- W3mepeHarta BpefAHOCT € Haf rpaHuLaTa Ha npudararce AL=TL- , He 3apoBoNysa %

COFNACHO BAMEUYKUOT NPaBIHUK HA HALWOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe aKPeaUTAPaHK METOAM 04 ONCeroT Ha akpeguTaumja ce objasenu Ha geb cTpaHarta www.iarm.gov.mk i www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepawja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222
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